HOTEL | RESTAURANT

Vorspeisen
Rinderkraftboriine mit Gemisejulienne und Markklslehen
7,50£€

Gratinierte Ziegenkasetaler an Wildkrantersalat und Preiselbeer — Vinaigrette

Vorspeise 14,50¢ [ Hauptoang 1,50

Hanptadnge
Nudelgerichte
Linguive mit Kirschtomaten , Rucola und Knoblauch
16,504
wahlweise dazu :

Parmesav + 1,50€ oder achratene Garvelen + 4,50€

Vegane Gerichte

@Gefilllte Paprikaschote anf Tomatensaunce und Basmati Reis, dazu eiven
Beilagensalat

17,50€
Falafel anf Ratatouille und Hamus
15,50€
Fischgerichte
Giebrateves Zanderfilet anf Rahmwirsing und Salekartoffeln
24,50€

Variationen vowm H@riquﬁlﬁr mit+ Bratkartoffeln

10,504
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Fleischgerichte
Schnitzel Wiener Art wit Pomimes und Beilagensalat

17,00€

Champignovrahmschnitzel mit Pommes und Beilagensalat

Sauverlander Krilstchen mit Pomimes und Salatanlage

(gebackenes Schweineschnitzel mit gebratenen Champignons & Zwiebeln, dazu 2. Spiegeleier)

2150€

aesthmorte Lammhitfte anf Portweinjus, dazun Rahmwirsivg und
Herzoginkartoffeln

25,50€

Aro. Rumpsteak (2500) wit Kranterbutter,
Kartoffelrssti und Beilagensalat
20,50€

Nachspeisen
Sorbet auf Sekt
©,50€
Schokokiichlein mit flitssigem Kern an Vamilleeis und Salne

%/Goé



