
 

 

Vorspeisen 

Rinderkraftbrühe mit Gemüsejulienne und Markklößchen 

7,50€  

 

Gratinierte Ziegenkäsetaler an Wildkräutersalat und Preiselbeer – Vinaigrette 

Vorspeise 14,50€ / Hauptgang 18,50€ 

 

Hauptgänge  

Nudelgerichte  

Linguine mit Kirschtomaten , Rucola und Knoblauch 

16,50€ 

Wahlweise dazu :  

Parmesan + 1,50€ oder gebratene Garnelen + 9,50€ 

 

Vegane Gerichte 

Gefüllte Paprikaschote auf Tomatensauce und Basmati Reis, dazu einen 

Beilagensalat  

17,50€ 

Falafel auf Ratatouille und Humus  

15,50€ 

Fischgerichte 

Gebratenes Zanderfilet auf Rahmwirsing und Salzkartoffeln  

24,50€ 

Variationen vom Heringsfilet mit Bratkartoffeln  

18,50€ 



 

Fleischgerichte  

Schnitzel Wiener Art mit Pommes und Beilagensalat  

17,00€ 

 

Champignonrahmschnitzel mit Pommes und Beilagensalat  

18,50€ 

 

Sauerländer Krüstchen mit Pommes und Salatanlage 

(gebackenes Schweineschnitzel mit gebratenen Champignons & Zwiebeln, dazu 2 Spiegeleier)  

21,50€ 

 

Geschmorte Lammhüfte auf Portweinjus, dazu Rahmwirsing und 

Herzoginkartoffeln 

      25,50€ 

 

Arg. Rumpsteak (250g) mit Kräuterbutter, 

Kartoffelrösti und Beilagensalat 

30,50€ 

 

Nachspeisen 

Sorbet auf Sekt  

6,50€ 

Schokoküchlein mit flüssigem Kern an Vanilleeis und Sahne  

8,50€  


